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ALLES AUF EINEM FLECK

Unser Sporthotel Klausen liegt direkt 
an der Talstation der Fleckalmbahn 
und bietet somit den perfekten Zugang 
zum mehrfach preisgekrönten Skigebiet  
Kitzbüheler Alpen.

In unserem Restaurant können Sie 
landestypische und internationa-
le Schmankerl und Gustostückerl 
verkosten. Hier genießen Sie durch-
gehend warme Küche ab17:00 Uhr 
und Sie können täglich aus einem 
abwechslungsreichen und regionalen 
Menüangebot auswählen.www.klausen.at

+43 5357 2128



APERITIF
CAMPARI SODA 5,30

CAMPARI ORANGE    5,50

FRIZZANTE ROSÉ vom Weinbau Fabich Retz    3,90

PROSECCO    4,20
 
HUGO | PROSECCO      6,90

APEROL SPRITZ | PROSECCO  6,90

MIRTILLO SPRITZ | PROSECCO  6,90

HENDRICKS GIN MIT WILD BERRY   6,90

COCKTAIL
Time Break: Russian Standard Vodka, Litchi Likör & Bitter Lemon  6,90 

VORSPEISEN

RINDSCARPACCIO  13,00
kleines Salatbouquet, Cocktailtomaten, Steinpilzöl, 
Parmesan & Jourgebäck (C,G,M) 

TIROLER FISCHTRILOGIE 15,50
Tiroler Alpengarnele, Räucherforelle, gebeiztes Sailblingsfilet
(Fischerei Trixl), Blattsalat dazu Senf-Dillsauce & Jourgebäck (B,M)

BROTKÖRBERL (A,C,G) 11,00
Grammelschmalz, Verhackertes, Obatzter & Antipasti-Spieß

SALATE

WILDKRÄUTERSALAT (C,L,M) 18,00
gegrillte Hühnerbruststreifen, Gemüsestroh Kräutervinaigrette
  

SOMMERLICHER SALATTELLER  19,00
an Senf-Limettendressing, mit gebeiztem Saiblingsfilet
von der Fischerei Trixl (A,C,M)

CAESAR SALAT 18,00
Romanasalat mit Caesar Dressing, Parmesan, Croutons, 
Sardellenfilet, Kapern, (A,C,G,M)

FITNESS-SALAT 22,00
Rinderfiletstreifen, Tomatentramezzini &
gerösteten Sonnenblumen- und Kürbiskernen (A,C,G,M)

MITGLIED BEI
„BRIXENTALER KOCHART“

Essen bedeutet Freude und Lebenslust in den Kitzbüheler Alpen. Zu-
taten und Zubereitung ist deshalb besonders wichtig. Wir verwenden 

nach Möglichkeit Produkte der Region und arbeiten für die besondere 
Qualität eng mit unseren Bauern zusammen.

BEWUSST TIROL

„Bewusst Tirol“ ist ein gemeinsames Projekt von Agrarmarketing 
Tirol, Land Tirol und Tirol Werbung mit dem Ziel, die Tiroler Wirt-

schaft, Landwirtschaft und den Tourismus in Tirol nachhaltig zu 
stärken. Das Bewusstsein für Tirol in der Bevölkerung zu kräftigen 

und die Marke Tirol durch überzeugende Produkte aufzuladen.

KULINARISCHES ERBE

AMA-Gastrosiegel – ein Siegel schafft Vertrauen!
Betriebe mit dem AMA-Gastrosiegel informieren ihre Gäste in der 
Speisekarte über regionale Spezialitäten und die Herkunft der land-

wirtschaftlichen Rohstoffe.

GUTSCHEINE 
einzulösen bei allen 

„Brixentaler KochArt“-Wirten, 
erhalten Sie an der Rezeption



      KLASSIKER

WIENER SCHNITZEL
vom Oberio Schwein  18,00
dazu Pommes frites oder Kartoffel-Vogerlsalat & Preiselbeeren (A,C,G)   
vom Tiroler Vollmilchkalb    27,00          
mit Kringel frites oder Kartoffel-Vogerlsalat & Preiselbeeren (A,C,G) 

CORDON BLEU VOM MAISHENDL 19,00
mit Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren (A,C,G)

ZWIEBELROSTBRATEN ROSA GEBRATEN 
vom Oberio Rind 28,00
Bratkartoffeln & Butterbohnen (A,L,M)

RINDERFILET 200g 
vom Oberio Rind 38,00
mit Kräuterbutter oder pikanter Pfefferrahmsauce
Ofenkartoffel & buntem Marktgemüse (A,B,G,L)

LAMMKOTELETT 26,50
Thymianjus, Ratatouille & Kartoffelgratin (G,L,M)

TIROLER GRILLTELLER 25,00
Schweinsfilet, Beiried, Hühnchenbrust, Steakhouse Pommes, Grilltomate,
Speckbohnen, Kräuterbutter, Barbecue-Sauce (A,C,G)

FISCH

SAIBLINGSFILET VOM GRILL 26,00
von der BIO Fischzucht Trixl in Fieberbrunn 
Kräuterbutter, Petersilienkartoffeln & 
glasiertem Gemüse (D,G,M)

VORM UND ZUM ESSEN

Knuspriges Knoblauchbrot (A,M) 4,00
Frisches, ofenwarmes Jourgebäck  (A) 4,00
Blattsalate der Saison (M,L) 6,30
Gemischter Salat (M,L) 6,30

Nachhaltige
Landwirtschaft,ohne Glyphosat,100% Gentechnik frei,

SUPPEN

RINDERKRAFTSUPPE 5,50
mit Frittaten (A,C,G,L)

KOKOS-LIMETTEN CREMESUPPE  7,70
Tiroler Alpengarnele  (G) 

574 m über dem Meeresspiegel in Hall in Tirol werden die White Tiger 
Garnelen in reinem Tiroler Quellwasser ohne chemische Zusätze & frei 
von Antibiotika einzigartig & nachhaltig gezüchtet… 

PASTA

KLAUSNER PASTA 19,50
bunte Penne mit Speck, Jungzwiebel, Cocktailtomaten &
rosa gebratenen Rindsfiletscheiben (A,C,G,L) 

OFENKARTOFFEL

„TIROLER“ 16,00
auf Blattsalaten, Sauerrahmsauce, geröstetem Speck,
Zwiebel & gebackene Zwiebelringe (A,C,G,M)

„WIENER“ 17,00
auf Blattsalaten, Sauerrahmsauce
dazu kleine Wiener Schnitzel (A,C,G,M)

VEGETARISCH

VEGGIE-PASTA  15,50
bunte Penne mit Jungzwiebeln, Cocktailtomaten,
Babyspinat & Radieschensprossen (A,C,G,L)

VEGAN

SÜSS-SAURES WOKGEMÜSE 15,50
mit Venus- und Jasminreis, Wasabi-Sprossen (B,F,R)



FÜR NASCHKATZEN

KAISERSCHMARREN  große Portion 13,00
mit hausgemachtem Apfelkompott kleine Portion   9,00
oder Zwetschgenröster  
oder Preiselbeeren (A,C,G)

 

SCHOKOSOUFFLÉ  8,50
mit Zwetschgen-Marillenragout 
& Amarenakirsch-Eis im Schokokörbchen (A,C,G)

SORBETTELLER (MANGO & HIMBEERE) 8,50
im Mürbteigtörtchen, dazu frische Saisonfrüchte (A,C,G)

 

KLEINE TIROLER KÄSEAUSWAHL    9,50
Bergkäse, Tilsiter,Almbire von der Käserei Westendorf 
dazu Vogelbeer-Zwetschgen-Chutney & Hausbrot (A,C,G)

 

Lust auf Eis? Fragen Sie bitte nach der Eiskarte

DAZU EMPFEHLEN WIR... 

DER „INNTALER“ VON ROCHELT  1cl    4,40
ein Cuvéeschnaps (Quitte, Birne & Waldhimbeere)

BEERENAUSLESE VOM SAUVIGNON BLANC 1/16 l    4,00
von Tschida, dem österreichischen
Süßweinmacher des Jahres 2015

PORTWEIN „RUBY“ 5 cl    4,20
von Sandemann “Der Klassiker”

WIR WISSEN WOHER UNSERE ZUTATEN KOMMEN!

Qualität im Sinne von ausgesuchten Produkten, viele davon beziehen 
wir  von heimischen Bauern & Jägern und das, frisch zubereitet, 
das ist unser Grundprinzip.

Rind-, Kalb- & Schweinefleisch zu 100% aus Österreich

Milchprodukte mit dem AMA-Gütesiegel

Fisch von der Fischzucht Trixl (Fieberbrunn)

Wildfleisch ausschließlich aus dem Brixental

Freilandeier vom Koglerbauern (Westendorf )

Käse von der Sennerei Westendorf

Kartoffel vom Ragglbauern (Roppen)

Gemüse nach Saison 
aus heimischer Landwirtschaft über Fa. Niederwieser

Tiroler „Alpengarnelen“ aus Hall in Tirol

Wir verwenden NUR unjodiertes Steinsalz 

Der offizielle Buchstabencode für die Allergen-Kennzeich-
nung

A für glutenhaltiges Getreide
B für Krebstiere-& -erzeugnisse
C für Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
D für Fisch-und Fischerzeugnisse (außer Fischgelatine)
E für Erdnüsse & Erzeugnisse
F für Soja (-bohnen) und –erzeugnisse
G für Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
H für Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse
L für Sellerie und –erzeugnisse
M für Senf-und Senferzeugnisse
O für Schwefeldioxid und –erzeugnisse
P für Lupinen und daraus hergestellte Produkte
R für Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und  
 daraus hergestellte Erzeugnisse



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Cola, Fanta, Sprite, Spezi  0,3l  3,50 
Cola zero    0,33l  3,80 
Spezi groß    0,5l  5,50
Almdudler    0,35l  3,80
Red Bull    0,25l  3,90
Schiwasser    0,3l  3,20 
Schiwasser    0,5l  4,20
Mineralwasser still/prickelnd  0,7l  5,80
Mineralwasser still/prickelnd  0,33l  3,50
Soda Zitrone    0,3l  3,20

Hollersaft gespritzt   0,3l  3,50
Apfelsaft    0,3l  3,50
Apfelsaft gespritzt   0,5l  5,50
Johannisbeersaft    0,3l  3,50
Johannisbeersaft gespr.   0,5l  5,50
Orangensaft    0,3l  3,50
Orangensaft gespritzt   0,5l  5,50
Pago Mangosaft    0,2l  4,00
Pago Multivitamin   0,2l  4,00
Bitter Lemon    0,2l  4,00
Tonic Water    0,2l  4,00

BIER

Kaiser Bier vom Fass   0,5l  5,20 
Kaiser Bier vom Fass   0,3l  3,90 
Kaiser Bier vom Fass   0,2l  3,00 
Weizen Bier vom Fass   0,5l  5,50 
Weizen Bier vom Fass   0,3l  4,60 
Weizen Bier alkoholfrei   0,5l  5,70 
Weizen Bier dunkel   0,5l  5,80
Radler groß                     0,5l   5,20
Radler klein                    0,3l   3,90
Gösser Naturradler         0,3l  3,90
Gösser alkoholfrei          0,3l  3,90
Zwickl                            0,3l   4,30

GSUNDE SAFTL

„Granggl“ – Wasser   0,4 l  3,70 
(Soda mit Preiselbeeren)   gespritzt 0,4 l 3,30

Traubensaft aus der Zweigelttraube 0,4 l  3,70
(Weinbau Fabich)   gespritzt 0,4 l 3,30

Naturtrüber Saft   0,4 l  3,70
vom Klausner Obstanger   gespritzt 0,4 l 3,30

Frisch gepresster Orangensaft  0,4 l  3,70
     gespritzt 0,4 l 3,30

GETRÄNKEKARTE

GLASWEINE AUS UNSERER WEINKARTE

Cuvée – Hauswein Sonderfüllung  1/8l  3,80
Weissburgunder „Steirische Klassik“ 1/8l  4,20 
Welschriesling „Koch Art“   1/8l  4,20 
Chardonnay „Koch Art“   1/8l  4,20 
Grüner Veltliner DAC   1/8l  4,30 
Heuriger gemischter Satz   1/8l  3,80 
Pinot blanc    1/8l  4,70
Rosé vom Zweigelt   1/8l  4,10
Grüner Veltliner Paradise Lake  1/8l  4,20

SCHANKWEINE

Grüner Veltliner, trocken    1/8l   3,30
Seefürst, lieblich     1/8l  3,30
Weißein gespritzt   1/4l  3,90
Weißwein Tupferl   1/8l  3,10
Aperol Spritzer/Prosecco   1/4l  6,90

GLASWEINE AUS UNSERER WEINKARTE

Cuvée – Hauswein Sonderfüllung  1/8l  4,20 
St. Laurent Reserve   1/8l  4,50 
Merlot Classic    1/8l  4,20 
Cuvée Red    1/8l  3,80 
Blaufränkischer    1/8l  4,70 
120 Cabernet Sauvignon   1/8l  4,20 
Zweigelt „Top of the Lake“  1/8l  4,00 
Grande Cuvée First 2017   1/8l  5,70 

SCHANKWEINE

Zweigelt    1/8l  3,50
Kalterer See    1/8l  3,50
Rotwein gespritzt   1/4l  3,90
Rotwein Tupferl    1/8l  3,10

DESSERTWEINE

Portwein Noval     5cl  4,90
Beerenauslese     1/16l  4,50

WEISSWEINE OFFEN

ROTWEINE OFFEN



SOMMER
Täglich ab 16:00 Uhr

Warme Küche ab 17:00 Uhr
Samstag, Sonntag, Montag und Feiertag ab 10 Uhr 

Warme Küche ab 11:30 Uhr

Klausen 8 | 6365 Kirchberg | Österreich
+43 5357 2128  | hotel@klausen.at

WWW.KLAUSEN.AT


